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menu

FESTIF
40$/pers

ENTREE
SOUPE DU MOMENT

SALADE Du chef
Mélange de laitue mesclun, croûton de fromage de 
chèvre, vinaigrette à la canneberge

fondue
cantonnière +8$

Tombée de poireau et canard confit

PLAT PRINCIPAL
BURGER DE
PULLED PORK
Pain brioché, épaule de porc du Québec braisée et 
effilochée, cheddar à la Guinness et cornichons

fish’n’chips
Morue dans une panure à la bière, salade de chou et 
sauce tartare maison

Médaillon de 
porc glacé à 
l’érable
Purée de pomme de terre et légumes de saison

salade
gourmande
Betteraves deux façons, tofu, amandes grillées et 
vinaigrette à la tomate séchée

Ajout de Mozzarella di Buffala +4$

DESSERT
Du moment

menu

pUB
50$/pers

ENTREE
SOUPE à l’oignon
gratinée
À la Guinness

SALADE Du chef
Mélange de laitue mesclun, croûton de fromage de 
chèvre, vinaigrette à la canneberge

fondue
cantonnière +8$

Tombée de poireau et canard confit

PLAT PRINCIPAL
Médaillon de 
porc sauce
poivrade
crémeuse
Purée de pomme de terre irish et légumes de saison

saumon à
l’irlandaise
Sauce citronnée à l’aneth, servi avec purée 
irlandaise et légumes au beurre

Mijoté de boeuf
Mijoté de boeuf à la Guinness

salade
gourmande
Betteraves deux façons, tofu, amandes grillées et 
vinaigrette à la tomate séchée

Ajout de Mozzarella di Buffala +4$

DESSERT
DU MOMENT

menu

EXPERIENCE
75$/pers

MISE EN BOUCHE
POTAGE 
SAINT-GERMAIN
Pois vert, poireaux et parmesan

feuilleté
d’escargot
À l’ail gratiné

ENTREE
Huître (6)
Avec choix de mignonette au gin Jules-Ernest ou
au gin Wilhelmine

Pilon de canard
À l’érable et romarin

tomate farcie
À la duxelles de champignon et fromage cantonnier

PLAT PRINCIPAL
Jarret d’agneau
Braisé dans sa demi-glace à l’érable et romarin. 
Accompagné de purée pargumée à la truffe et 
légumes de saison

duo de tartare
Tartare de saumon classique et tartare de boeuf à 
l’asiatique. Servi avec frites et salade du chef

Mijoté de boeuf
Mijoté de boeuf à la Guinness

DESSERT
crême brûlée
À l’érable

tartuffo
Saveur du moment
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SNACKS
ailes de poulet
boneless 25$ / DOUZAINE
Sauce buffalo ou ranch

croquettes de
poulet impossible 25$ / DOUZAINE

fromage en
grain panés 25$ / DOUZAINE
Mayonnaise épicée

crevettes
jalapeños 25$ / DOUZAINE
Mayonnaise épicée

pickles frits 30$ / DOUZAINE
Sauce tartare

calmars frits 30$ / DOUZAINE
Sauce marinara

croquettes de 
mac’n’cheese 30$ / DOUZAINE

mini-brochette
italienne 32$ / DOUZAINE
Tomates cerise, bocconcini et basilic

mini poutine 35$ / DOUZAINE

ailes de poulet 38$ / DOUZAINE
Sauce buffalo ou ranch

brisket de boeuf 40$ / DOUZAINE
Sauce BBQ

tartare de saumon 40$ / DOUZAINE
Au fines herbes

tartare de boeuf 40$ / DOUZAINE

fondue
cantonnière 40$ / DOUZAINE
Poireau et canard

mini-burger 50$ / DOUZAINE

saumon laqué 50$ / DOUZAINE
Érable et gingembre

sUCREES
salade de fruits 30$ / DOUZAINE

brownies 30$ / DOUZAINE

crème brûlée 45$ / DOUZAINE
À l’érable

tartuffo 45$ / DOUZAINE
Aux pistaches
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DEJEUNER
D'AFFAIRE
25$/pers

oeufs brouillés

bacon

patates déjeuner

rôties
Confitures variées

breuvage inclus
Café filtre

BRUNCH
30$/pers

oeufs brouillés

bacon

jambon toupie

patates déjeuner

Gaufres

sirop d’érable

salade de fruits

rôties
Confitures variées

Breuvages inclus
Café filtre, thé, jus d’orange, jus de pomme
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PAUSE-CAFE
breuvages

Canette de pepsi, 7up, thé glacé, bouteille d’eau, café filtre
5$ / PERS.

plateau de fromages d’ici
3 VARIÉTÉS: 6$ / PERS.     5 VARIÉTÉS: 10$ / PERS.

plateau de fruits frais
5$ / PERS.

plateau de biscuits
Choix de Chocolat blanc et noix de macadam, Avoine et

raisins secs ou Duo de pépites de chocolat
20$ / DOUZAINE

plateau de muffins
15$ / DOUZAINE



EMPLACEMENTS / Voûtes 7

PALATE & WAGNER
Capacité
ASSISE: 40 places
DEBOUT: 60 personnes

ÉQUIPEMENT
DISPONIBLE
- Télévision, micro ou projecteur sur demande
- Tables amovibles
- Aucun frais de salle, Menu à la carte seulement

CIGAR
Capacité
ASSISE: 15 places
DEBOUT: 20 personnes

ÉQUIPEMENT
DISPONIBLE
- Télévision, micro ou projecteur sur demande
- Tables amovibles
- Aucun frais de salle, Menu à la carte seulement

PUB
Capacité
ASSISE: 30 places
DEBOUT: 50 personnes

ÉQUIPEMENT
DISPONIBLE
- Télévision, micro ou projecteur sur demande
- Tables amovibles
- Branchement pour DJ ou musicien
- Aucun frais de salle, Menu à la carte seulement

VOUTES

FOYER

SNUG

WAGNER

CIGAR

PALATE
PUB

CUISINE

BAR

STA
GE

ATRIUM
VESTIAIRE



EMPLACEMENTS / Salle Trinité 8

Capacité
ASSISE: 75 places
DEBOUT: 100 personnes

ÉQUIPEMENT DISPONIBLE
- Système de son complet
- Télévision, micro ou projecteur sur demande
- Tables amovibles
- Branchement pour musicien ou DJ
- Animation disponible

FRAIS DE LOCATION DE SALLE
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable
selon la date de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.
ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*
*Des exceptions peuvent s’appliquées. Le cas échéant, nous établirons un montant de dépenses minimales.

SALLE TRINITE

AN
CIE

N F
OY

ER

SCENE
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Capacité
ASSISE: 50 places
DEBOUT: 75 personnes

ÉQUIPEMENT DISPONIBLE
- Système de son complet
- Télévision, micro ou projecteur sur demande
- Tables amovibles
- Branchement pour musicien ou DJ
- Animation disponible

FRAIS DE LOCATION DE SALLE
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable
selon la date de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.
ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*
*Des exceptions peuvent s’appliquées. Le cas échéant, nous établirons un montant de dépenses minimales.

SALLE SERGE BRUYERE

BAR



INFORMATION / Points importants, Termes et conditions 10

PUB ST-PATRICK
1200 RUE ST-JEAN, QUÉBEC, QUÉBEC, G1R 1S8

CONFIRMATION DE LA RÉSERVATION: La demande de réservation de groupe à la page suivante ne constitue pas une
confirmation de votre événement dans notre établissement. C’est la soumission signée qui constitue une confirmation
de votre événement. Elle doit être signée au minimum 30 jours avant la date de l’événement.

DÉPÔT: Un dépôt est requis pour certains groupes à la signature de la soumission. Si nous ne vous demandons pas de 
dépôt, nous vous demanderons un numéro de carte de crédit à mettre au dossier. Aucuns frais ne seront chargés ou 
retenus sur votre carte excepté en cas d’annulation ou de modification du nombre de convives.

MODIFICATION DU NOMBRE DE CONVIVES: Tout changement dans le nombre de convives doit être communiqué au marchand 
au moins 7 jours avant l’événement. Veuillez noter qu’une réduction du nombre de convives ne peut pas dépasser 10%
du nombre initial après la signature du contrat, sans quoi des frais seront chargés.

ANNULATION: L’annulation de l’événement doit être communiqué au marchand par écrit.

COUPONS DE CONSOMMATION: Les coupons de consommation sont ventes finales

RESPONSABILITÉ: Le client est responsable de tous les dommages causés aux biens du marchand pendant l’événement.

FORCE MAJEURE: Si le marchand ne peut fournir les services demandés en raison de circonstances imprévues, le client 
recevra l’entièreté de son dépôt. Si le coût des matières premières subit une augmentation égale ou suppérieure à 10%, le 
marchand se réservev le droit de modifier à la hausse le montant de la facture.

TERMES & CONDITIONS

FORMULE TABLE D’HÔTE: Afin d’assurer le bon déroulement de votre événement, les groupes de 20 personnes et plus
doivent communiquer leur choix et quantité un minimum de 7 jours avant la date de l’événement.

POINTS IMPORTANTS

Si une annulation survient à moins de... Nous retiendrons sur la carte de crédit...

15 jours de l’événement 25% du montant de la nourriture et de l’animation

50% du montant de la nourriture et de l’animation

75% du montant de la nourriture et de l’animation

7 jours de l’événement

48h de l’événement



FORMULAIRE
DEMANDE DE RÉSERVATION DE GROUPE

FORMULAIRE / Demande de réservation de groupe 11

Envoyez votre formulaire via l’adresse email i.sthilaire@toprestogroup.com. Il nous fera plaisir de vous envoyez une soumission à signer pour confirmer votre réservation.

Au plaisir de vous recevoir!
*Ce formulaire ne constitue pas une confirmation de votre événement dans notre établissement.

CHOIX DE MENU

 Menu FESTIF (40$)

 Menu PUB (50$)

 Menu EXPÉRIENCE (75$)

 Menu Cocktail Dinatoire
  Ailes de poulet boneless QUANTITÉ                        DZ (25$)

  Croquettes de poulet impossible QUANTITÉ                        DZ (25$)

  Fromage en grain panés QUANTITÉ                        DZ (25$)

  Crevette jalapeños QUANTITÉ                        DZ (25$)

  Pickles frits QUANTITÉ                        DZ (30$)

  Calmars frits QUANTITÉ                        DZ (30$)

  Croquettes de mac’n’cheese QUANTITÉ                        DZ (30$)

  Mini-brochette italienne QUANTITÉ                        DZ (32$)

  Mini-poutine QUANTITÉ                        DZ (35$)

  Ailes de poulet QUANTITÉ                        DZ (38$)

  Brisket de boeuf QUANTITÉ                        DZ (40$)

  Tartare de saumon QUANTITÉ                        DZ (40$)

  Tartare de boeuf QUANTITÉ                        DZ (40$)

  Fondue cantonnière QUANTITÉ                        DZ (40$)

  Mini-burger QUANTITÉ                        DZ (50$)

  Saumon laqué QUANTITÉ                        DZ (50$)

  Salade de fruits QUANTITÉ                        DZ (30$)

  Brownies QUANTITÉ                        DZ (30$)

  Crème brûlée QUANTITÉ                        DZ (45$)

  Tartuffo QUANTITÉ                        DZ (45$)

 Déjeuner d’affaire                 Brunch                 Pause-café

CHOIX DES CONSOMMATIONS
 Coupons Classiques (10$) QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux maison, spiritueux allongés (gin, vodka & rhum), bloody caesar

 Coupons Premium (13$) QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés (gin, vodka & rhum), bloody caesar,
 aperol spritz, margarita, negroni, amaretto sour

 Coupons Premium (16$) QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés, bloody caesar, aperol spritz,
 margarita, negroni, amaretto sour, 2 de nos cocktails signature

 Aucun

PRÉNOM, NOM

NOM DE L’ENTREPRISE FACULTATIF

NUMÉRO DE TÉLÉPHONE

ADRESSE COURRIEL

DATE DE LA RÉSERVATION

HEURE DE LA RÉSERVATION

NOMBRE DE PERSONNE

Restrictions alimentaires

 Aucune

EMPLACEMENT DÉSIRÉ

 Voûtes Précisez:

 Salle Trinité

 Salle Serge Bruyère

 Restaurant complet
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